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Recept Pizza 
 
Benodigdheden: 

 300 gram pizzabloem 

 150 ml. koud water 

 4 gram droge gist 

 4 gram zout 

 Scheutje olieolie. 
 
Werkwijze: 

 Doe het zout onderin de mengkom en het meel er bovenop. 

 Meng alle ingrediënten en kneed dit 10 minuten.  

 Laat het deeg vervolgens op een warme plek 30 minuten rijzen. 

 Bekleed een bakplaat met bakpapier of vet deze in.  

 Rol het deeg hier op uit. 

 Bestrijk het deeg met tomatenpurree en de toppings naar keuze. 

 Baktijd is 20-30 minuten bij 200C, middenin de oven. 
 
Eet smakelijk! 
 
 


